FRIGIDAIRE Get started with your
Induction cooktop

QUICK START GUIDE

— BEFORE YOU START

== REMOVE PACKAGING

—|—=

—i= Remove all packaging material and tape. Check out your User Manual for tips to help care for your cooktop.

@ USE A COOKTOP CLEANER
Apply a ceramic cooktop cleaning cream to the cooktop and buff with a clean paper towel to help prevent scratches.

—{ INDUCTION BASICS

Choosing the right cookware
For induction heating to work, cookware needs to be compatible with the cooking zones.

QQQQ Look for an induction symbol on the bottom of pots and pans.

COMPATIBLE _ (gg@ililild MAYBE @D  |NCOMPATIBLE ’ If the cookware isn’t marked as induction-ready, check the bottom and
4 < sides with a magnet. If the magnet sticks firmly to the cookware, then it

will work on the cooktop! Cookware bottoms should be flat, level, and

U U clean. Sturdy cookware with solid bottoms work best.

C)

Using the right size cooking zone
The markings on the cooking zone show the minimum and maximum pan size. For the fastest and most even heating, use the cooking zone that
best fits the cookware bottom. It’s ok for the pan to be a little bigger than the cooking zone.

Pan sensing
If the cooking zone does not become active, the zone isn’t sensing the pan. Make sure the cookware is induction-ready, centered on the
cooking zone, and not too small for the zone you’re using.

Visit Frigidaire.com to see our lineup of induction-ready cookware!

— KNOB POSITIONS — COOKTOP FEATURE HIGHLIGHTS

SINGLE OFF BRIDGE Bridge
HI~ . - HI° .
The Bridge feature allows you operate two

Place the pot on both of the left zones, and use

BRIDGE - function SINGLE - zone the knob for BRIDGE function.

O F F - position HI° to LO® - level cooking zones simultaneously. BR'DGE

— CARE AND CLEANING

| GET COOKI NG Protect your cooktop by quickly cleaning up spills when they
1. Place your cookware so it is level and centered over the happen.
cooking zone. Before cleaning the cooktop, be sure the controls are turned to
2. Push in and turn the cooktop knob to the HI° position to turn OFF and the cooktop zones are cool. For general cleaning, wipe
on the cooking zone. with a clean, damp cloth and wipe dry to avoid scratches. For
3. Once the cooking zone is on, turn the knob to adjust the instructions on how to clean your cooktop grates and burners,
power level. refer to your User Manual.

— FAQ — LET’S MAKE IT OFFICIAL!

Why does my induction cooktop make noises while I’m Take the first step to becoming a part of the Frigidaire family by
cooking? registering your new cooktop.
On induction cooktops, cookware can sometimes vibrate slightly, Look for the “SIMPLY SCAN TO REGISTER” label on your

causing a light buzzing noise. These sounds are normal. appliance or refer to the supplied registration card.
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— AVANT DE COMMENCER

Commencez a utiliser votre
surface de cuisson a induction

GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

FRIGIDAIRE

== ENLEVEZ L’EMBALLAGE Retirez le matériel d’emballage et le ruban adhésif. Consultez votre guide d’utilisation pour connaitre

—|—=

—i= les conseils d’entretien de votre surface de cuisson.

@ UTILISEZ UN NETTOYANT POUR SURFACE DE CUISSON Appliquez une creme de nettoyage pour table de cuisson en
céramique sur celle-ci et polissez-la avec une serviette en papier propre afin d’éviter les rayures.

—! PRINCIPES DE BASE DE LA TABLE DE CUISSON A INDUCTION

Sélectionner les ustensiles de cuisson appropriés
Pour que le chauffage par induction fonctionne, les batteries de cuisine doivent étre compatibles avec les zones de cuisson.

QQQQ Recherchez un symbole d’induction dans le fond des casseroles.

Si la batterie de cuisine n’est pas indiquée comme étant préte pour
” 'NCOMPAT'B"E” I'induction, vérifiez le bas et les cétés a I'aide d’'un aimant. Si 'aimant se
colle fortement a la batterie de cuisine, alors il fonctionnera sur la surface
de cuisson! Les bas des batteries de cuisine doit étre plat, nivelé et propre.
Les batteries de cuisine robustes a base solide conviennent le mieux.

COMPATIBLE ” MAYBE

U V)
Sélectionner la zone de cuisson appropriée

Les repéres de la zone de cuisson indiquent les tailles minimale et maximale de la casserole. Pour un chauffage plus rapide et plus
efficace, utilisez la zone de cuisson qui correspond le mieux au fond de la batterie de cuisine. C’est logique que la casserole soit un peu

C)

plus grande que la zone de cuisson.

Détecteur d’ustensile

Les cercles incrustés dans la surface de cuisson vous indigquent les meilleures dimensions d’ustensile a utiliser dans chacune des zones de
cuisson. Pour de meilleurs résultats, utilisez des ustensiles qui correspondent a la taille de la zone de cuisson.

Veuillez consulter le site Frigidaire.com pour découvrir notre gamme de batteries de cuisine prétes pour I’induction!

— POSITIONS DES BOUTONS

SINGLE OFF BRIDGE
HIZ HI°

HI° to LO® - niveau

O FF -vosition

BRIDGE

- fonction

SINGLE -zone

— | CARACTERISTIQUES SOULIGNEES

Bridge (pont)

La fonctionnalité Bridge vous permet d’utiliser
deux zones de cuisson simultanément. Mettez le
pot sur les deux zones de gauche et utilisez le
bouton pour la fonctionnalité BRIDGE.

BRIDGE

—| COMMENCEZ A CUISINER

1. Placez votre batterie de cuisine de facon a ce qu’elle soit
nivelée et centrée sur la zone de cuisson.

2. Appuyez et tournez le bouton de la surface de cuisson sur la
position HI° pour allumer la zone de cuisson.

3. Lorsque la zone de cuisson est activée, tournez le bouton
pour régler le niveau de puissance.

— ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Protégez votre surface de cuisson en nettoyant rapidement les
déversements dés qu’ils se produisent.

Avant de nettoyer la surface de cuisson, assurez-vous que les
commandes sont réglées sur OFF (ARRETER) et que les zones de
la surface de cuisson sont froides. Pour le nettoyage général, essuyez
avec un chiffon propre et humide et séchez pour éviter les rayures.
Veuillez consulter votre guide d’utilisation pour savoir comment
nettoyer les grilles et les braleurs de votre surface de cuisson.

—| QUESTION FREQUEMMENT POSEE

Pourquoi ma table de cuisson a induction fait-elle du bruit
pendant que je cuisine ?

Sur les tables de cuisson a induction, les ustensiles de cuisine
peuvent parfois vibrer |égérement, provoquant un léger
bourdonnement. Ces sons sont normaux.

— OFFICIALISEZ VOTRE ACHAT!

Faites le premier pas pour faire partie de la famille Frigidaire en
enregistrant votre nouveau table de cuisson.

Cherchez I’étiquette « SIMPLY SCAN TO REGISTER » (BALAYEZ
SIMPLEMENT POUR VOUS ENREGISTRER) sur votre appareil
ménager ou référez-vous a la carte d’enregistrement fournie.

Vous avez
une guestion?

NOUS SOMMES

la pour
VOUS

Vous avez besoin
Q} d’assistance?
soutien au propriétaire
frigidaire.com 1 (800) 374-4432

Votre four a besoin
d’une réparation?

frigidaire.ca 1 (800) 265-8352




